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Anotace:Anotace:
Digitální učební materiál je určen pro opakování, upevňování                     
    a rozšiřování, seznámení, procvičování a srovnávání učiva 9.ročníku.  
Materiál rozvíjí, podporuje, prověřuje, vysvětluje učivo – deriváty                
    uhlovodíků.
Je určen pro předmět chemie a ročník devátý.
Tento materiál vznikl ze zápisu autora jako doplňující materiál k učebnici:  
    Novotný,P., za kolektiv. Chemie pro 9.ročník základní školy, SPN a.s.,       
    Praha 1998.



  

E S T E R YE S T E R Y



  

Estery jsou produkty reakce kyselin a  alkoholů. 

K esterům patří přírodní látky i chemické výrobky (různé 
rozpouštědla, změkčovadla atd.). 

Estery jsou ve vodě nerozpustné, rozpouštějí se              
v organických rozpouštědlech.



  

Estery jsou organické sloučeniny, ve kterých je 
-OH skupina karboxylové kyseliny nahrazena 
organickým zbytkem vzniklým z alkoholu po 
odštěpení vodíku.



  

Obecný vzorec esteru karboxylové kyseliny:



  

Esterifikace

Esterifikace je chemická reakce kyseliny s alkoholem, při 
které vzniká ester a voda. 



  

Charakteristické ovocné vůně jsou vlastnostmi 
průmyslově vyráběných esterů. 
Mnoho vůní po ovoci v průmyslově dodávaných 
potravinách a nápojích nemá s ovocim nic společného. 
Např.
- ananasovou vůni  má ester připravený z nepříjemně 
páchnoucí kyseliny máselné (kyselina butanová 
CH

3
CH

2
CH

2
COOH) a ethylalkoholu

- ethylester kyseliny benzové voní po mátě
- rumová esence je ester kyseliny mravenčí                       
  a ethylalkoholu
- ethylester kyseliny octové voní po ovoci



  

Příkladem esterifikace je reakce kyseliny octové               
s ethanolem:
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Esterifikace:

http://www.youtube.com/watch?v=0NSbjEZdBfY

http://www.youtube.com/watch?v=0NSbjEZdBfY


  

Po čem estery voní? Přiřaď.
Ethylester kyseliny octové 

Buthylester kyseliny octové 

Ethylester kyseliny mravenčí 

Ethylester kyseliny benzové 
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